
sobre hueso con tuétano, mostaza verde y yema curada

de jamón Ibérico con mayonesa de soja y velo de panceta ahumada

SURTIDO DE QUESOS 14,90

LA BRASA

PAN BAO

¡VIVA MÉXICO!

PAN DE COCA

BIKINI TRUFADO

TATAKI DE ATÚN

BRAVAS FOOCO

CALAMARES FRITOS

CANELÓN DE PATO

CROQUETA CREMOSA

QUESO CAMEMBERT FUNDIDO

NACHOS CON CHEDDAR

BUÑUELOS DE BACALAO FOOCO

FINGERS DE POLLO GARAM MASALA

HUEVOS CON CARPACCIO DE GAMBAS AL AJILLO

GYOZAS DE GAMBA ROJA A MODO DE CHILLICRAB (5u)

STEAK TARTAR TEMPLADO

RAVIOLIS DE CREMA DE TRUFA
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con tomate y aceite de oliva

cebolla, ajos y crujiente de papada ibérica

con agave y cacahuetes a la miel

en tempura con mayonesa en su tinta y lima

mil hojas fritas, alioli cajún y mayonesa de chipotle

con carne picada con chille, emulsión de aguacate y cebolla - chardonnay

en un rebozado de arroz inflado con mayonesa “sweet chili”

con bechamel trufada

sobre arena de olivas negras y pesto rojo

con bechamel de foie, trompetas de la muerte y hoisin

relleno de cochinilla pibil con salsa teriyaki y mayonesa japonesa

en pan de croissant, queso sudao, portobello y trufa negra

al estilo sopa wanton con toppings de cebolla frita y crème fraîche

corte de entrecot de 400 gr a la piedra

El
 p

es
ca

do
 y

 e
l m

ar
isc

o 
qu

e 
of

re
ce

m
os

 e
s 

fre
sc

o 
y 

de
 la

 lo
nj

a 
ca

ta
la

na
. L

as
 v

er
du

ra
s 

qu
e 

ut
ili

za
m

os
 s

on
 d

e 
ag

ric
ul

tu
ra

 d
e 

pr
ox

im
id

ad
 y

 s
ie

m
pr

e 
de

 te
m

po
ra

da
 (s

al
vo

 a
lg

un
a 

ex
ce

pc
ió

n)
. P

or
ra

zo
ne

s 
sa

ni
ta

ria
s,

 n
o 

se
 a

dm
ite

n 
pa

ste
le

s,
 p

os
tre

s 
en

 g
en

er
al

, d
e 

pr
oc

ed
en

ci
a 

ex
te

rn
a 

al
 re

sta
ur

an
te

. S
e 

ru
eg

a 
qu

e 
co

m
un

iq
ue

n 
al

 c
am

ar
er

o 
cu

al
qu

ie
r a

le
rg

ia
 a

lim
en

ta
ria

.
Re

pe
tic

ió
n 

de
 s

al
sa

s 
o 

pa
n 

de
 a

co
m

pa
ña

m
ie

nt
o 

en
 lo

s 
pl

at
os

 ti
en

en
 u

n 
su

pl
em

en
to

 d
e 

1,
50

€

Pr
ec

io
s 

en
 €

. I
.V

.A
. i

nc
lu

id
o

Vegetariano Gluten Crustáceo Lácteos Frutos Secos Huevo Pescado

TORREZNOS DE SORIA
con cebolla - chardonnay

8,25

taco de cordero con berenjena ahumada, emulsión de aguacate, mayonesa
de lima y cebolla - chardonnay

u

PAN SIN GLUTEN

SOLOMILLO DE CERDO
con foie y reducción de Pedro Ximénez

23,95

14,20

u


